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Wein-FEinsteiger-Seminare

Dies ist unser Basisweinseminar fiir die erste Orientierung.

Mit klassischen Weinen fiihrt ein Sommelier kurzweilig durch
den Abend. Zur Starkung reichen wir Rohmilchkase von Affineur
Waltmann und verschiedene Brotsorten dazu.

Beginn: 19:00 Uhr/Dauer: ca. 3 Stunden

»,Weinwissen” in 3 Stunden zum Kenner 95,- €
Termine: Fr, 19.04.2024 | Fr, 03.05.2024
Fr, 14.06.2024

Weinentdecker-Tour 105,- €
Termin: folgt in Kirze

After-Work-Tasting

Eine Rebsorte - vier Weine - 1,5 Stunden, unser Reben-Talk
als After-Work-Tasting einmal im Monat,

immer an einem Donnerstag von 18:30 — 20:00 Uhr 25,-€
Termine: 11.04.2024 — Cabernet Sauvignon

30.05.2024 - Sauvignon Blanc |20.06.2024 — Grauburgunder
11.07.2024 -Griiner Veltliner

Seminarprogramm Villa Verde 2024

Lindersache & Genussabende

Unsere Landerthemen werden von landestypischen Gerichten,

die mit saisonalen Produkten zubereitet werden, passend zu den
Weinen begleitet. Unser Sommelier stellt nicht nur die Weine,
sondern auch die Besonderheiten der Weinlander unterhaltsam vor.
Beginn: 19:00 Uhr/Dauer: ca. 3 Stunden

Weine der Iberischen Halbinsel 135,- €
Termine: Fr, 31.05.2024 | Fr, 21.06.2024

Italien — La Dolce Vita 145,- €
Termine: Sa, 13.04.2024 | Sa, 22.06.2024 |
Sa, 06.07.2024

Frankreich ,La Vie en Rose” 145,- €
Termine: Fr, 26.04.2024| Sa, 08.06.2024

Naked Wine — pur und rein
Termin: folgt in Kiirze

FIRMENEVENTS/INDIVIDUELLE WEINVERANSTALTUNGEN/WEINPRASENTE - rufen Sie uns an! Tel: 040-88 12 80 27
Detaillierte Informationen lber unsere Seminare und weitere Termine unter:
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Genussabende — Fortgeschritten Tagesseminare

Unsere exklusiven Genussabende richten sich an Weinliebhaber Unsere Tagesseminare richten sich an Kollegen aus der Branche,

und Aficionados. Die Abende werden mit einem Meni passend aber auch Weinliebhaber, Weinkenner und die, die es werden wollen.

zum Thema begleitet. Die Seminare beginnen in der Regel 9:30/10:30 Uhr und enden

In kleinem Rahmen mit limitierter Platzanzahl fihrt Ina Finn gegen 16:30/17:00 Uhr.

durch den Abend. Beginn ist jeweils 19:00 Uhr. Neben zwei “Kaffeepausen” organisieren wir ein leichtes Mittagessen.
Fir Ihr leibliches Wohl sorgen wir.

Champagne — Feinste Perlen im Glas 249,- €

Termin: Sa, 01.06.2024
Leitfaden durch die Welt des Weines 199,- €

Weine aus der Bourgogne 229,- € Termine: Sa, 04.05.2024 | Sa, 15.06.2024

Termin: Sa, 27.04.2024 bereits ausgebucht
Sensorik — Die Welt unserer Sinne — Tagesseminar 265,- €

Termin: folgt in Kirze

Weinkenner 245,- €
Wir fiihren des Weiteren exklusive Veranstaltungen Termin: Sa, 20.04.2024 | Mo, 29.04.2024
fiir individuelle Gruppen durch. Fragen Sie uns gerne an.
Sollten Sie Fragen zu Weiterbildungsmoglichkeiten Masterclass Champagne 320,-€
fiir lhr Team haben, stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung. Termin: folgt in Kiirze
Wir fiihren individuelle Fachkurse bei uns in der Villa Verde
oder auch inhouse bei lhnen vor Ort durch. Bourgogne - 3-Tages-Intensivkurs 900,- €

Termin: 06.11. bis 08.11.2024

FIRMENEVENTS/INDIVIDUELLE WEINVERANSTALTUNGEN/WEINPRASENTE - rufen Sie uns an! Tel: 040-88 12 80 27
Detaillierte Informationen lber unsere Seminare und weitere Termine unter:
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